BETAGTENZENTRUM LAUPEN

pflegen | betreuen | umsorgen B Z I_

Montag
22. Apr 24

Dienstag
23. Apr 24

Mittwoch
24. Apr 24

Donnerstag
25. Apr 24

Freitag
26. Apr 24

Samstag
27. Apr 24

Sonntag
28. Apr 24

Gemiisecremesuppe
Schweinsragout mit Rosinen
Hirsotto

Zucchetti Provencale
Salat

Punschkugel

Creme Dubary
Jagerschnitzel an Jus
Braterkartoffeln
Krdutertomate

Salat

Riieblicake

Bouillon mit Fideli
Hackbraten an Paprikasauce
Zopfliteigwaren

Griine Bohnen

Salat

Fruchtsalat

Rieblisuppe
Pouletgeschnetzeltes mit Curry
Basmatireis
Fruchtgarnitur
Gemischter Salat
Berrenmousse

Bouillon mit Croutons
Fischknusperli Tartaresauce
Salzkartoffeln

Rahmspinat

Salat
Apfelstreuselschnitte
Weissweinsuppe

Blietzer Cordon blue
Miuscheli

Mischgemiise

Salat

Gebrannte Créme
Spargelcrémesuppe
Rindsbraten an Krauterjus
Kartoffelkroketten
Blumenkohl

Salat

Erdbeerroulade

Gemisecremesuppe
Tofuragout mit Rosinen
Hirsotto

Zucchetti Provencale
Salat

Punschkugel

Créme Dubary
Omelette
Braterkartoffeln
Krdutertomate

Salat

Rieblicake

Bouillon mit Fideli
Gemdisespiessli
Zopfliteigwaren
Griine Bohnen

Salat

Fruchtsalat
Rieblisuppe
Gemdise mit Curry
Basmatireis
Fruchtgarnitur
Gemischter Salat
Berrenmousse
Bouillon mit Croutons
Friterter Blumenkohl
Salzkartoffeln
Rahmspinat

Salat
Apfelstreuselschnitte
Weissweinsuppe
Vegiwdrstli

Muscheli
Mischgemiise

Salat

Gebrannte Créme
Spargelcrémesuppe
Pochiertes Ei
Kartoffelkroketten
Blumenkohl

Salat
Erdbeerroulade

Selleriesuppe
Eiback mit Erdbeeren und
Rhabarber

Salat
Lattich-Kartoffelgratin

Hafersuppe
Chaschiechli mit
Salaten garniert

Salat
Penne Barlauchpesto

Griesssuppe
Belegte Brotli
( Ei,Cantadou,Spargel )

Salat
Kaseteller mit
Gschwellten

Cafe Complet
Grahambrot, Ruchbrot
Butter, Konfiture

Salamiplatte

Wir verwenden ausschliesslich CH-Fleisch, ansonsten wird dies im Menuplan vermerkt. (Gefligel,

Kaninchen kann mit Antibiotika und/oder anderen mikrobiellen Leistungsférderern erzeugt worden sein.)



